IHK-Priafungen im Gastgewerbe beendet

In den Raumen der Ké&the Kollwitz-Schule fanden am 26. und 28. Januar 2015 die
IHK-Winterprifungen fir die Auszubildenden im Gastgewerbe statt. Schon am
Montag zeigten die Beikoche sowie eine Kdchin in ihrer Zwischenprifung, dass sie
gut im Bereich des geforderten Ausbildungsstands liegen.

Am Mittwoch zeigten 3 Pruflinge in der Kiche, dass sie ihr Metier beherrschen: Aus
den zur Verfugung gestellten Warenkérbe bereiteten sie ansprechende und wohl
schmeckende Mendus fir die Priafungskommission zu. Dabei bewiesen sie, dass sie
sowohl Fische filetieren und zubereiten, als auch einen Schmorbraten fachgerecht
garen und ein Dessert kreieren kdnnen.

Saiblingsfilet auf Rote Bete-Salat mit Meerrettichschaum

Schmorbraten vom falschen Filet mit Schwarzwurzelgemise und Herzoginkartoffeln



Walnussparfait mit Apfel-Muffin und Schokoladen-Balsamico-Sof3e

Der Prifling im Bereich Service entwickelte zunachst eine verkaufsférdernde
MaBnahme zur Wiedererdffnung eines Restaurants; danach tranchierte er
formgerecht ein Hihnchen am Tisch des Gastes und deckte die Tafel fir das
Prifungsessen. AbschlieBend servierte er das Menu in charmanter und
zuvorkommender Art.

Wir gratulieren unseren Absolventen Jessica Kunz, Lars Reichmann und
Jan Hawryluk und wiinschen ihnen fir die Zukunft alles Gute, viel Erfolg und ein
gutes Auskommen!



