Zwischenprifung in den gastgewerblichen Ausbildungsberufen

Am Mittwoch, 25.09.2013, stellten sich die Auszubildenden in den Berufen Fachkraft
im Gastgewerbe, Restaurantfach, Hotelfach sowie Kéche den
Prifungskommissionen in den Raumen der Kathe-Kollwitz-Schule, Wetzlar. Der
jeweilige Ausbildungsstand war zu Uberprifen und der Auszubildende zu beraten.

12 angehende Kdche zeigten in 2 Gruppen ihr Kénnen. Die gestellte Aufgabe
lautete:

Stellen Sie aus dem Warenkorb 2 gleiche, attraktive Gemuseteller her.

Jeder Teller muss 5 unterschiedliche Gemusesorten in jeweils unterschiedlichen
Zubereitungs- und Prasentationsformen umfassen. Die Gemiseauswahl muss eine
Kartoffelbeilage einschlieBen sowie zusatzlich ein pochiertes Ei.

Verwenden Sie fur Thren Gemuiseteller passende Krauter und servieren Sie ihn heil3
in ansprechender Anrichteweise mit einer korrespondierenden hellen Sole.

Diese Aufgabe wurde auf unterschiedliche Weise bearbeitet, wobei einige
ansehnliche und schmackhafte Gerichte der Kommission prasentiert und auch
unterschiedlich beurteilt wurden.

Die Hotelfachleute und Restaurantfachleute wurden vor die Herausforderung gestellt,
eine Bestellung per E-Mail zu verfassen und zu versenden. Die angehenden
Hotelfachleute hatten zusatzlich die Aufgabe, eine Kaffeespezialitat zuzubereiten und
einen Tisch fur zwei Personen flr ein erweitertes Frihstlck einzudecken.

Eine angehende Fachkraft im Gastgewerbe hatte die Aufgabe, einen Tisch fir zwei
Personen fur ein drei Gange Menu einzudecken und 10 Bestimmungsaufgaben zu

|6sen. Bei den Restaurantfachleuten wurden diese Aufgaben durch die Wahl eines
korrespondierenden Weines zum Hauptgang erganzt.

Alle Auszubildenden erfillten die Ihnen gestellten Aufgaben im zeitlichen Rahmen
und wurden erwartungsgemal differenziert bewertet.




