
   IHK-Abschlussprüfungen der gastgewerblichen Berufe an der KKS 

Am 13. Juni 2017 stellten sich die Auszubildenden im Gastgewerbe in den Fachräumen der 

Käthe Kollwitz-Schule, Wetzlar den Prüfungskommissionen zur ihrer praktischen 

Abschlussprüfung. 

3 Hotelfachleute, 3 Köche und 1 Fachkraft stellten ihren Wissensstand und ihre Fertigkeiten 

auf unterschiedliche Weise den Prüfern aus der Gastronomie und der Berufsschule unter 

Beweis. 

Die Aufgabe der angehenden Köche: Virginia Bornschein (Ev. Jugendburg Hohensolms), 

Arthur Hartmann (Kirschenwäldchen), Kevin Schüßler (Restaurant Süß) bestand in der 

Bearbeitung des vorgegebenen Warenkorbs, bestehend aus: Kalbshüfte, 3 Doraden, 

Babyspinat, Kräuterseitlingen, Aprikosen sowie Mascarpone. Die Prüflinge entwickelten 

daraus ihr 3-Gang-Menü samt ansprechender Menükarte; sie gestalteten einen sinnvollen 

Arbeitsablaufplan für ihre Zubereitung; sie erstellten eine Warenanforderung und sie suchten 

passende Weine zu ihren 3 Gängen aus. 

Geprüft wurden sie von Markus Schmidt, E&M Catering, Bodo Braunsdorf, Seniorenresidenz 

Ulmtal und den Lehrervertretern Hanjo Röder und Günter Ott von der KKS. 

 

Ein Beispiel für ein Dessert aus Mascarpone, Aprikosen und Erdbeeren 

Die Hotelfachleute: Ireen Schneider, Marcel Wagner (Hotel Wettenberg), Leon David Radny 

(Schöne Aussicht Wettenberg) und die Fachkraft: Johanna Freund (Ev. Jugendburg 

Hohensolms) servierten die Menüs den gespannten Prüfern und schenkten die 

korrespondierenden Getränke zum Essen aus.  

Daneben umfasste ihre Prüfung die Bearbeitung einer verkaufsfördernden Maßnahme zum 

Thema „Gesundheits- und Wellnesswoche“ am PC und ein gastorientiertes Gespräch sowie 

die Herstellung und Präsentation eines Smoothies. 



Sie wurden geprüft von Karin Keller, Bürgerhof, Ingrid Schröder, Domblick, Eberhard 

Wegner, Schützengarten und den Lehrervertreterinnen Christiane Metz und Simone 

Theuerkauf beide von der KKS. 

 

Platte mit Finger Food zur Verabschiedung 

Die erfolgreich Geprüften samt ihrer Ehrengäste, Ausbilder und Angehörigen wurden im 

feierlichen Rahmen am 21. Juni von ihren Klassenlehrern, Christiane Metz und Günter Ott, in 

der KKS verabschiedet. 

Diesen Rahmen nahmen die IHK-Prüfungsausschüsse für das Gastgewerbe zum 

willkommenen Anlass, um sich für die ausgezeichnete Zusammenarbeit mit der scheidenden 

Abteilungsleiterin der KKS, Bärbel Sommer-Klingauf herzlich zu bedanken. 

 

(Bodo Braunsdorf bei der Verabschiedung von Bärbel Sommer-Klingauf) 



 


