
Die Auszubildenden im Gastgewerbe legten ihre IHK-Zwischenprüfungen ab 

 

Am Mittwoch, 27.10.2017, standen die Auszubildenden im Gastgewerbe an, um ihren 

Ausbildungsstand von den IHK-Prüfungskommissionen überprüfen zu lassen. In jeweils drei 

Gruppen nach einander bewiesen die Azubis, was sie in ihrem ersten Ausbildungsjahr gelernt 

haben. 

Acht Hotel- und Restaurantfachleute hatten die Aufgabe zunächst am PC eine Bestellung zu 

schreiben, danach führte die Kommission eine Warenerkennung durch und letztlich war ein 

Restauranttisch für ein drei gängiges Menü einzudecken. Alle Prüflingen: Janine Maxeiner, 

Kristina Sarkov, Fabien Kontna, Emre Caliskanlar, Mary Katongo, Renato Mate, Dominic 

Roith und Natalie Hahn schlossen mit guten bis zufriedenstellenden Ergebnissen ab. 

Die auszubildenden Köche standen vor der Aufgabe, aus einem Warenkorb zwei attraktive 

Gemüseteller herzustellen. Dabei waren unterschiedliche Zubereitungs- und 

Präsentationsformen der Gemüse gefordert. Die zehn Köche: Holger Abel, Masoud Rafiei, 

Dunja Weller, Lars Kraus, Charlotta Jung, Yanelsis Polanco Gomez, Seline Thielke, Kelly 

Herrmann, Erik Braun und Florian Aßmann kamen zu unterschiedlichen Ergebnissen und die 

Prüfungskommission demzufolge zu unterschiedlichen Bewertungen. 

Insgesamt gesehen stellten die IHK-Kommissionen befriedigende Ausbildungsstände fest und 

berieten die Auszubildenden hinsichtlich ihres weiteren Ausbildungsverlaufs. 

 

Einige Beispiele der präsentierten Gemüseteller: 

   
 G. Ott 


