
Herzlichen Glückwunsch zum zweiten und dritten Platz 
im Wettbewerb für angehende Konditoren und Konditorinnen auf der IBA, der führenden 

Weltmesse für Bäckerei, Konditorei und Snacks  
in München, 15. - 18. September 2018 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Personen im Bild von links nach rechts: Anna-Lisa Mariaschk und Madeline Skornik. Bild: Carmen Corbatera 

Ganz herzlich gratulieren wir den beiden angehenden Konditorinnen und Berufsschülerinnen der Käthe-

Kollwitz-Schule im 3. Ausbildungsjahr, Anna-Lisa Mariaschk (Konditorei Vetter in Marburg) und Madeline 

Skornik (Konditorei Klingelhöfer in Marburg) zu ihrem großen Erfolg. Bei einem Wettbewerb für angehende 

Konditoren und Konditorinnen auf der Internationalen Backmesse für Bäckerei, Konditorei und Snacks (IBA) 

in München, belegten sie den zweiten und dritten Platz. 

Nur alle 3 Jahre findet diese internationale Messe in München statt. Der vom Deutschen Konditorenbund 

ausgeschriebene Tortenwettbewerb mit Teilnehmern aus dem ganzen Bundesgebiet ist ein 

Publikumsmagnet und erfreut viele Besucher und Besucherinnen der Messe. Das diesjährige Thema für den 

Wettbewerb hieß „Hochzeitstorten“. Die kreativen Ergebnisse können sich sehen lassen. Mit großem Einsatz 

und viel Engagement haben sich die beiden Auszubildenden aus Marburg, neben ihrer Arbeit im Betrieb und 

dem Berufsschulbesuch mit ihren Torten auf den Wettbewerb vorbereitet. Dieser Einsatz hat sich wirklich 

gelohnt. Auch dass zwei der drei Prämierungen nach Mittelhessen gingen ist ein schöner Erfolg. 

Carmen Corbatera 

 

 



Bericht von Madeline Skornik und Anna-Lisa Mariaschk 

Vom 15.09.-18.09.18 hat in München auf der IBA der Deutsche Konditorenbund einen Wettbewerb für 

Konditorauszubildende des 2. und 3. Ausbildungsjahres durchgeführt. Das Thema war Hochzeitstorte. Dazu 

sollte ein selbst hergestelltes Schaustück, mit einem eigenen Unterthema, hergestellt werden. Es ging um 

Formen, Farben und um die Kreativität. Der Geschmack spielte keine Rolle, da die Torten nicht zum Verzehr 

hergestellt wurden. Wir wählten uns das Thema „Blütentraum“ und „Über den Wolken“.  

Am Freitag ging die Reise früh morgens mit dem Auto los. Nach sechs Stunden Fahrt sind wir und auch die 

(schon zusammengesetzten) Torten heil in München angekommen. Am folgenden Tag begann der 

Wettbewerb, bei dem die Messebesucher die insgesamt 21 Torten aus ganz Deutschland  in den nächsten 3 

Tagen bewerten konnten.  

Hierbei gab es die unterschiedlichsten Themen der Torten von „Maritim“ über „Klassisch“ bis hin zum 

ausgefallenen „Steampunk“.  

 2. Platz mit der Hochzeitstorte „Blütentraum“ 
von Anna-Lisa Mariaschk. Foto: Mariaschk 

 

3. Platz mit der Hochzeitstorte „Über den 
Wolken“ von Madeline Skornik. Foto: Mariaschk 

 



Die Besucher waren sehr interessiert, haben viele Fotos gemacht und Fragen zu den Torten und ihrer 

Herstellung gestellt. So haben ca. 700 Besucher und Besucherinnen einen Stimmzettel für ihre schönste 

Torte abgegeben. Letztendlich haben wir den 2. und den 3. Platz belegt und uns sehr gefreut auf dem 

Treppchen zu stehen. 

Personen im Bild: Dritte von links Vanessa Wolf aus Berlin (1. Platz), Anna-Lisa Mariaschk (KKS Wetzlar / Konditorei Vetter Marburg, 
2. Platz) und Madeline Skornik (KKS-Wetzlar / Konditorei Klingelhöfer  Marburg 3. Platz).    
  

Es gab eine große Ehrung mit vielen Preisen von der Firma Braun und eine Menge Fotos für die Presse. Wir 
würden immer wieder teilnehmen, haben viel gelernt, schöne Erfahrungen gemacht und hatten viel Spaß 
auf der Messe in München. 

Madeline Skornik und Anna-Lisa Mariaschk 


