Fantasievolle Kreationen

Landesleistungswetthewerb der Fleischerjugend ausgerichtet

Wetzlar (hp). In der Kéthe-Koll-
witz-Schule hat der Hessische Flei-
scherverband dieser Tage den prak-
tischen Landesleistungswettbe-
werb der Fleischerjugend ausge-
richtet. 25 jahrgangsbeste Metzger
und Fleischereifachverkduferinnen
stellten sich der Herausforderung,
nachdem sie vor drei Wochen in ei-
nem Vorbereitungslehrgang erfah-
ren hatten, welche Aufgaben sie er-
warten. Es galt unter Anspannung
und Zeitdruck, hervorragende Leis-
tung zu bringen. Die beiden Sieger
treten am 14. November in Lud-
wigshafen beim Bundesentscheid
an. »Hessen hat sich in den letzten
zehn Jahren hervorragend geschla-
gen und hatte immer Teilnehmer
unter den ersten vier Platzen«, so
Hans Hinterlang (GieBen), Fachleh-
rer und Mitglied der Priifungskom-
mission. Leider sei die Ausbil-
dungsquote im Fleischerhandwerk
ricklaufig, was auch daran liege,
dass viele kleinere Betriebe schlie-
Ben. Gleichwohl sei der Bedarf an
Berufsnachwuchs groB.

Dass die erlernten Fertigkeiten se-
henswert und hervorragend sind,
war auch einem Laien schnell be-
wusst. Die Aufgaben waren um-

fangreich wie interessant und an-
spruchsvoll. Die Fleischer mussten
zunichst ein Stlick Roastbeef ab-
trennen und ausbeinen und es da-
nach zusammen mit Filet fein zerle-
gen und die Zuschnitte sortieren.
AuBlerdem galt es, eine Rinderkeule
auszubeinen und fein zu zerlegen,
zwei kiichenfertige Erzeugnisse
herzustellen, Grillspezialititen her-
zurichten, eine Roulade, einen ge-
filllten oder gefiillt-rollierten Bra-
ten sowie ein Hauptgericht mit
Fleisch herzurichten und zu prasen-
tieren. Die Fachverkauferinnen
mussten zum Beispiel eine gemisch-
te Schinken-/Bratenplatte legen
und garnieren, 20 Kanapees herstel-
len und anrichten, eine gemischte
Késeplatte legen und garnieren,
zehn verschiedene Wurst- und
Fleischteile benennen und Verwen-
dungsmoglichkeiten angeben,
Fleischstlicke abschneiden, wiegen,
verpacken und iiberreichen, eine
Kundenberatung fiir ein Blifett aus-
fithren sowie ein Hauptgericht mit
Fleisch herrichten und présentie-
ren. Der Fantasie waren keine Gren-
zen gesetzt und die Ergebnisse wa-
ren sehr ansprechend. Die Jury be-
wertete die Arbeiten. Sieger bei den
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Priifer bei der Arbeit (v.1.): Holger Bufl, Georg Meifiner und Stefan Stolle.

Fleischern wurde Steffen Weigand

aus Florsbachtal. Bei den Fachver-

kauferinnen setzte sich Frauke Wal-
ther aus Florstadt an die Spitze.

In Hessen haben im Vorjahr

160 Fleischer und eine Fleische-

rin thren Gesellenbrief erhalten —im

Verkaufsbereich wurden 199 Ab-

schlussprifungen erfolgreich abge-

legt. Zuletzt befanden sich 528 Flei-
scher und 594 Verkaufslehrlinge zur
Berufsausbildung in hessischen
Fleischer-Fachgeschdften. An der
Ausbildung im Fleischerberuf wa-
ren 390 handwerkliche Fleischerei-
en beteiligt; fiir den Verkaufsbereich
wurden 379 Ausbildungsbetriebe
ermittelt. (Foto: hp)



