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In Kuche und Service gepruit

Kommission ist zufrieden mit Ergebnissen der viertagigen Arbeit

Wetzlar (hp). Kreative, kostengiinstige und dabei leckere Me-
niis zusammenstellen, Wellness-Giste fit fiir den Sommer ma-
chen - diesen Aufgaben haben sich vier Tage lang 31 Gastgewer-
be-Priiflinge gestellt. Die Priiffungskommission hat ihnen dabei
in der Kéthe-Kollwitz-Schule genau auf die Finger geschaut.

Anhand der Rohstoffe aus ih-
rem Warenkorb sollten die
Priiflinge Meniis zusammen-
stellen, berechnen und dann
zubereiten und anrichten. Der
Korb enthielt Kalbfleisch,
Goldbrassen, Spargel, Kohlra-
bi, Siibkirschen und Butter-
milch, die mit Standardzutaten
erganzt werden konnten.

B Beim Kochen
liberzeugten
Jakob Fukalov
und Edgar
Wagner

14 Koche und drei Beikdche
traten zur Prifung an. ,Insge-
samt ergaben sich sehr unter-
schiedliche Ergebnisse mit ei-
nem breiten Mittelfeld und we-
nigen Ausschldgen nach oben
oderunten”, beurteilte Fachbe-
reichsleiter Giinter Ott die ent-

standenen Drei-Gange-Mentis. Priiflinge und Priifungskommissionen kurz vor dem Servieren der Meniis.

Priifungsbester im Praxisteil
wurde Jakob Fukalov. Die ins-
gesamt beste Abschlusspri-
fung der Koche legte Edgar
Wagner ab.

Im Bereich Service legten
drei Priiflinge ihre Priifung zu
Restaurantfachleuten ab, acht

zu Hotelfachleuten und drei zu
Fachkraften im Gastgewerbe.
Die angehenden Hotelfachleu-
te erhielten unter anderem die
Aufgabe, ein Angebot fiir ein
Wochenende unter dem Motto
JFit in den Sommer” zu erstel-
len, mit dem der neue Spa- und
Wellnessbereich eines Hotels
eingefiihrt werden soll. Die
jungen Leute wurden unter an-
derem beauftragt, fiir ihr Res-
taurant ein zu einem vorgege-
gebenen Thema passendes Me-

ni mit Getranken und Preisan-
gaben zu erstellen. Dariiber
hinaus hatten alle Priiflinge
die Aufgabe, einen Tisch fiir
vier Personen zu decken, zu de-
korieren und am Géstetisch
den Getrdnke- und Speisenser-
vice durchzufithren. Priifungs-
beste sind im Hotelfach Lisa-
Marie Jahn und Dennis Fehst,
bei den Restaurantfachleuten
Lisa-Christin Rentsch und bei
bei den Fachkréften tiberzeug-
te Sabrije Hiseni.
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