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Wetzlar - Lahnau

Prufung mit Sulze und Bruhwurst

NAHRUNGSMITTEL Kommlssmn hat angehende Gesellen im thk

Wetzlar (hp). Fast vier
Wochen hat die Priifungs-
phase im Nahrungsmittel-
handwerk, Schwerpunkt
Fleischerei, an der Kithe-
Kollwitz-Schule (KKS) ge-
dauert; sie ging am Diens-
tag zu Ende. Drei Fleischer
und vier Fachverkauferin-
nen traten zur Gesellen-
priifung an, die sich aus ei-
nem theoretischen und ei-
nem praktischen Teil zu-
sammensetzte.

Beide Berufsgruppen be-
arbeiteten in der theoreti-
schen Priifung einen um-
tangreichen fachkundlichen
Teil, kombiniert mit Fach-
rechnen und Fragen zur
Wirtschaftskunde.

Die Fleischer stellten eine
Brihwurst und ein Silz-
wursterzeugnis her und
mussten zwei kiichenfertige
Erzeugnisse auf jeweils einer
Platte dekorativ prédsentie-
ren. FEine weitere an-
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Kevin Balzer (von links), Joachim Hennche, Marius Nicoara, Arne Breidenstein, Thomas Knoth und Klaus Mosberger mit Produk-

ten der praktischen Priifung.

spruchsvolle  Priifungsauf-
gabe war die fachgerechte
Zerlegung eines Rinderhin-

Die Fleischereifachverkdiuferinnen und Priiferinnen (v. l.): Fran-
ziska Weller, Vera Behr, Bettina Siif$-Held, Marina Hammel, Ca-

rolin Jahn, Marianne Koch und Rita Stehl.

(Foto: Ewert)

terviertels und das saubere
und korrekte Zuschneiden
der dabei anfallenden
Fleischteilstiicke. Daran an-
schlielend mussten die ver-
schiedenen Verwendungs-
moglichkeiten und die pas-
senden Garmethoden zu den
einzelnen Teilstiicken er-
lautert werden.

Die Auszubildenden im
Fleischerhandwerk konnen
in ihrer Ausbildung sechs
verschiedene Schwerpunkte
wihlen. Je nach gewahlter
Qualifikation missen zu-
satzlich in der Abschluss-
prifung eine komplette
Schlachtung oder ein Ver-
kaufsgesprach mit Kunden-
beratung durchgefiihrt wer-
den, ein vollstindiges Ge-
richt hergestellt oder in ei-
nem Beratungsgesprdch ein
Service fiir eine grofiere Ver-
anstaltung geplant werden.

Die Fachverkduferinnen

legten in der praktischen
Prifung zwei unterschiedli-
che Biitffetplatten, richteten
Fleisch und Fleischerzeug-
nisse her und fihrten ein
Verkaufsgesprach.

B Verkauferinnen
miuissen
Geschenke
herstellen und
Gesprache fiihren

Die Herstellung eines Ge-
schenkartikels aus dem Flei-
scherfachgeschift mit Wer-
bemittel, die Aufnahme ei-
ner Bestellung und ein Bera-
tungsgesprach waren weite-
re Prufungsteile. Das Her-
stellen eines kiichenfertigen
Erzeugnisses und einer kal-
ten Vorspeise rundeten die
sehr umfangreichen Prii-
fungsanforderungen ab.

(Fotos: Pollmitz)

Bei den Fleischern haben
Kevin Balzer (Globus Han-
delshof, Dutenhofen), Arne
Breidenstein (Fleischerei
Langhans, Weilmiinster)
und Marius Nicoara, Manz -
Die Fleischerei, Hiittenberg)
die Priifung bestanden.

Die Priifungskommission
setzte sich zusammen aus Jo-
achim Hennche, Klaus Mos-
berger, Thomas Knoth, Mar-
tin Fissl und David Ramhab.

Bei den Fachverkauferin-
nen haben Carolin Jahn
(Fleischerei Robert Miiller,
Nauborn), Marianne Koch
(Fleischerei Robert Miiller,
Garbenteich), Margarita
Stehl (Fleischerei Rainer
Bechthold, Lahnau) und
Franziska Weber (Manz) be-
standen. Die Priifungskom-
mission bestand hier aus Ve-
ra Behr, Marina Hammel, Jo-
achim Hennche und Bettina
Sif3-Held.



