haben elf Auszubildende aus dem
SUBe KOStb ar keltell Bereich der Konditoren-Innung
Mittelhessen jetzt in der Kdthe-Kollwitz-Schule Wetzlar gezaubert. Bei ei-
ner dreitdgigen tiberbetrieblichen Unterweisung standen fiir sie die Her-
stellung von Triiffeln mit der dazugehorigen Canache-Sahnefiillung, von
Pralinen sowie die kunstvolle Verarbeitung von Schokolade und Zucker
zu Dekorzwecken auf dem Ubungsplan. Fachlich angeleitet wurden sie

von den Konditorenmeistern Jochen Miiller (Neustadt), Ulrich Timpert
(Marburg), vom ehemaligen stellvertretenden Innungsobermeister Rolf
Bassin (Limburg) und von Innungsobermeister Andreas Vogel (Braun-
fels). Auch hatten die Pddagogen der Berufsschule ein Auge aufs Gesche-
hen.Zum kronenden Anschluss prasentierten die elf Nachwuchskrifte ih-
re kunstvollen Produkte der Offentlichkeit. Unser Bild zeigt sie mit Ober-
meister Vogel (Mitte) und den Ausbildern (rechts). (ew/Foto: Ewert)



